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Namaskar

Mit Ihrem Besuch in einem unserer Hauser,
uber den wir uns sehr freuen, legen Sie
ein Zeugnis des gehobenen Geschmacks ab.

Wir werden Sie nicht enttauschen, denn die
Philosophie unseres Hauses ist die
unverwechselbare Art, lhnen die grofde
Tradition der indischen Kochkunst
Zu prasentieren.
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Mittagstisch

Unsere aktuelle Mittagskarte finden Sie online unter:

www.kashmir-restaurant.de/mittagskarte.pdf

Indische Gewurze

BOCKSHORNKLEESAMEN

Entzuindungshemmend, vorbeugende Wirkung gegen
Abszesse, Blahungen, Geschwire, blutreinigend und hilft bei
Nierenblutungen.

CHILI

Beruhigend fir Herz und Kreislauf, enthalt Vitamin C und B,
vermindert Arterienverkalkung und Thromboseneigung.

FENCHEL

Verdauungsférdernd, vorbeugend gegen Gelbsucht, Blasen-

steine, lindert Bauchschmerzen, Bauchkrampfe und Blahungen.

GARAM MASALA

Gewlrzmischung, die zu jedem Gericht individuell zusammen-
gestellt wird und aus bis zu 16 einzelnen Gewurzen bestehen
kann.

INGWER

Appetitanregend, heilend bei Entzindungskrankheiten,
Riuckenschmerzen, Frauenkrankheiten, Reisekrankheiten,
Midigkeit, Migrane und Bronchitis

KARDAMOM

Enthalt Vitamin A, B6, C, hilft gegen Mundgeruch, Verdauungs-
beschwerden, Nervositat, Atembeschwerden, Erkaltung und
Heiserkeit.

KNOBLAUCH

Reich an Vitamin A, B und C, fordert die Durchblutung der
HerzkranzgefaBe, senkt den Blutdruck, anregend bei
Potenzschwache.

KORIANDER

Wirkt anregend auf die Verdauungs- organe, Aphrodisiakum

KREUZKUMMEL
Verdauungsfreundlich, wirkt gegen Magen- und
Darmkrankheiten und gegen blasse Haut.

KURKUMA

(Gelbwurz) Appetitanregend, verdauungs- freundlich, heilt
Galle- und Nierenleiden sowie Hautkrankheiten.

NELKEN

Antiseptisch, schmerzstillend bei Zahnschmerzen, wirkt gegen
Entziindungen im Hals und Rachen sowie gegen Mundgeruch.

PFEFFER

Appetitanregend, wirkt beruhigend auf die Magenwande.

SAFRAN

Wirkt krampfstillend, magen- und herzschonend, verdauungs-
freundlich.

STINKASANT

Appetitanregend, verdauungsfreundlich, wirkt gegen Magen-
krampfe und Koliken,

ZIMT

Verdauungsfordernd, stresshemmend, wirkt gegen Bauch-
und Magenschmerzen.



Suppen

10

N

12

CHICKEN SOUP Af 450 13 DALSOUPF 4.50
Huhnersuppe Linsensuppe nach sudindischer Art

Chicken Soup Lentil soup (South Indian style)
MULLIGATAWNY SOuUP @ 410 14 TOMATOCREAM SOUPF 4.50
Currysuppe mit Zitrone und Reis Tomatencremesuppe

Curry soup with lemon and rice Tomato cream Soup

VEGETABLE SOUP *F 4.50

Gemusesuppe

Vegetable Soup

Salate

16

11

GEMISCHTER SALAT ¥ 5.70 12 YOGI SALAT ¢ 8.80
Wahlweise mit Joghurt- oder Krauter- Gemischter Salat mit Kichererbsen,
Ol-Essig-Dressing Kartoffeln, Zitrone, Obst und Gewlirzen

Mixed Salad. You can choose between mixed yeaian Styie)

salad with yogurt or dressing of herbs, oil or Mixed salad with chickpeas, potatoes,

vinegar lemon, fruit and Spices (Indian style)

KASHMIR SALAT ¢ 9.80

Pikanter Salat mit Tomaten, Gurken,
Zwiebeln, Huhnerfleischstlicken

Spicy salad with tomatoes, cucumbers,
onions, chicken pieces
# Vegane Zubereitung moglich



Vorspeisen

20

2

22

23

24

25

26

21

SERVIERT MIT SALAT UND SAUCEN

PAPADUM ¥

Knuspriges Linsenbrot mit Minzsauce

Crisp lentil bread with mint sauce

CHICKEN TIKKA *

Hihnchen in Joghurt und Gewlirzen
eingelegt und nach indischer Art im
Tandoor-Ofen gegrillt

Chicken marinated in yogurt and spices
and then grilled in the Tandoor (Oven)

TANDOORI CHICKEN *

Marinierte Hihnchenschlegel
aus dem Tandoor-Ofen

Chicken from the Tandoor (Oven)

FISH TIKKA F

Fisch mit Joghurt und Gewdrzen
mariniert und im Tandoor-Ofen gegrillt

Fish pickled with yogurt and spices
and baked in the Tandoor (Oven)

SAMOSA * o

Knusprige Teigtaschen, gefullt mit
gewdurzten Kartoffeln und Erbsen

Crisp wheat bags, stuffed with
peppered potatoes and peds

PAKORA o

Gemuseballchen im Kichererbsenteig
ausgebacken

Vegetables fried in gramflour paste

CHICKEN PAKORA

HUhnerbrustfilet im Kichererbsenteig
ausgebacken

Chicken filet fried in gramflour paste

PANEER PAKORA F

Hausgemachter Kase mit
Kichererbsenmehl ausgebacken

Homemade cheese fried with gramflour

2.90

1.30

1.30

6.80

6.20

5.80

- 6.60

6.50

28

29

15

30

31

ALOO CHAAT

Wilde Kartoffeln (Indian Style), Kicher-
erbsen, Kartoffeln, Tomaten, Gurken

# 6.40

Wild potatoes (Indian Style) potatoes,
chickpeas, tomatoes and cucumbers

SEEKH KEBAB

Delikat gewirztes Lammhackfleisch
am Spiel im Tandoor-Ofen gegrillt

1.10

Delicately peppered lamb chopping meat
grilled in the Tandoor

KASHMIR SAMOSA CHAAT Af

Beliebtes indisches Streetfood mit
Joghurt und Chutneys (Spicy)

8.30

NEW!

Popular indian streetfood with
yogurt and chutney (spicy)

YOGI PAKORA PLATTE f

Paneer Pakora, Zwiebeln und Gemiise
Pakora

Paneer Pakora, Onions and Vegetable
Pakora

1.20
13.50

1 Person
2 Personen

KASHMIR SPEZIALF

Zusammenstellung aus Paneer Pakora,
Chicken Tikka, Fish Tikka, Seekh Kebab
und Pakora

Combination of Paneer Pakora, Chicken
Tikka, Fish Tikka, Seekh Kebab and
Vegetable Pakora

9.40
16.80

1 Person
2 Personen

@ Vegane Zubereitung maglich



Alle Gerichte kdnnen in ( ) Mild, (=) Mittel, {«%2) Scharf,
[«222) Original Scharf zubereitet werden ’

Kashmir

APERITIF

Sekt mit Mangosaft

Sparkling wine with Mango juice

PAPADUM f

Knuspriges Linsenmehlbrot

Crisp lentil bread with mint sauce

DAL SOUP f

Linsensuppe nach stdindischer Art

Lentil soup (South Indian style)

TANDOOR KA KAMAL &f

Zusammenstellung aus Chicken Tikka, Fisch
Tikka, Seekh Kabab, Tandoori Chicken,
Pakoras, serviert mit Saucen

A combination of Chicken Tikka, Fish Tikka,
Seekh Kabab, Tandoori Chicken, and Pakoras
served with Dips

MAKHNI CHICKEN F#

Huhnerfleischstlicke zubereitet in einer Butter-

Tomaten-Sahne-Currysauce mit traditionellen
Gewdlrzen

Chicken pieces prepared in a tomato cream
curry sauce with traditional spices

KARAHI GHOSH f

Zarte Lammfleischsticke im Spezial Topf (Karahi)
mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch
und Tomatensauce zubereitet

Tender lamb cooked in a special pot (Karahi)
with capsicum, tomatoes, onions,
ginger, garlic and tomato sauce

VEGETABLE PULAO

Basmati Reis nach indischer Art mit Gemuse

Basmati rice with mixed vegetables and spices

GARLIC NAAN AR

Hausgemachtes Brot aus Weizenmehl
mit Kneblauch, im Tandoor gebacken

Homemade Bread from wheat flour
with garlic, baked in the Tandoor

KULFI *¥ / FIRNI *H

FUR 2 PERSONEN 66.30
JEDE WEITERE PERSON 33.40




Samrat

APERITIF
Indischer Rum mit Mangosaft

Indian Old Monk Rum with Mango juice

PAPADUM f

Knuspriges Linsenmehlbrot

Crisp lentil bread with mint sauce

CHICKEN SOUP AF
Huhnersuppe

Chicken soup (South Indian style)

SAMRAT ZAHLA A&F

Zusammenstellung aus Fish Tikka, Paneer Tikka,
Seekh Kabab, Chicken Pakora, Samosa,

serviert mit Saucen

A combination of Fish Tikka, Paneer Tikka, Seekh

Kebabs, Chicken Pakora, Samosa, and Pakora

served with Dips

KASHMIR CHICKEN MASALA FH

Huhnerfleisch mit Mandeln, Cashewnussen und

Mango in Sahne-Currysauce

Chicken with almonds, cashew nuts and mango

slices, prepared in creamy curry sauce

ALOO GOBI

Blumenkohl und Kartoffeln mit Tomaten,
Zwiebeln und feinen Gewdurzen, in einer

speziellen Sauce gebraten

Cauliflower and potatoes with tomatoes, onions and

£ o T o o - P, S| B —
Jine spices roasted in a special sauce

VEGETABLE PULAO

Basmati Reis nach indischer Art mit Gemuse

Basmati rice with mixed vegetables and spices

GARLIC NAAN AR

Hausgemachtes Brot aus Weizenmehl|
mit Knoblauch, im Tandoor gebacken

Homemade Bread from wheat flour

with garlic, baked in the Tandoor

KULFI # / FIRNI FH

FUR 2 PERSONEN 66.30
JEDE WEITERE PERSON 33.40




Alle Gerichte konnen in ( ) Mild, {-7) Mittel, {<2) Scharf

) Original Scharf zubereitet werden

Punjabi

DAL SOUP f

Linsensuppe nach sudindischer Art

Lentil soup (South Indian style)

VISHNU PLATTE Af

Zusammenstellung aus Panner Pakora,
Samosa, Mixed Pakora serviert mit Salat

Combination of Paneer Pakora, Samosa and
Vegetable Pakora, served with salad

VEGETABLE KOFTA

Gemuseballchen mit Nussen, Kokos und
Sahnecurry

Vegetables with nuts, coconut and cream curry

MATTER PANEER MASALA ¥

Hausgemachter Kase mit Gewdrzen, Erbsen
nach indischer Art gekocht

Homemade cheese with patatoes or Spinach
with peas prepared with spices and herbs

KASHMIR BASMATI REIS
NAAN A5

Hausgemachtes Brot aus Weizenmehl, im
Tandoor gebacken

Homemade Bread from wheat flour baked in the
Tandoor

FIRNI FH
FUR 2 PERSONEN 95.90
JEDE WEITERE PERSON 28.50

Mayur

MULLAGATWANY SOUP

Currysuppe mit Zitrone und Reis
Curry soup with lemon and rice

MAYUR STARTER F

bestehend aus Tandoori Chicken, Paneer Pakora,
Mixed Pakora serviert mit Salat

A recipe of Tandoori Chicken, Paneer Pakora and
Vegetable Pakora served with salad

CHICKEN KORMA ®# / LAMM KORMA

Huhner-/Lammfleisch mit Mandeln, Kokosnuss
und Kardamom, mit Sahne verfeinert

Chicken or Lamb cooked with almonds, coconut
and cardamom and refined with cream

ALOO MATTER 7/ PALAK MATTER *

Kartoffeln oder Spinat mit Erbsen und Gewdrzen,
nach indischer Art zubereitet

Potatoes or spinach with peas and spices

KASHMIR BASMATI REIS
NAAN A5

Hausgemachtes Brot aus Weizenmehl, im
Tandoor gebacken

Homemade Bread from wheat flour baked in the
Tandoor

FIRNI FH

FUR 2 PERSONEN 99.90
JEDE WEITERE PERSON 28.50



Maharani

PAPADUM *f

Knuspriges Linsenmehlbrot

Crisp lentil bread with mint sauce

TOMATOCREAM SOUP ¥

TomaLencremestpe

Tomato cream soup

MAHARANI PLATE AFH

Zusammenstellung aus Paneer Tikka,
Tandoori Salat, Kartoffel Pakora, Samosa,
Mixed Pakora

Combination of Paneer Tikka, Tandoori salad,
potato Pakora, Samosa and mixed Pakora,
served with Dips

SHAHI PANEER F#

Hausgemachter Kase, mit verschiedenen
Gewdrzen in einer Butter-Tomaten-Sahne-
Currysauce zubereitet

Homemade cheese prepared in a butter tomato
cream curry sauce with different spices

MIXED VEGETABLE

Gemischtes Gemuse, mit auserlesenen
Gewilirzen zubereitet

Freshly mixed vegetables & Homemade cheese
prepared with spices

DAL

Linsen mit traditionellen Gewlrzen gekocht

Yellow lentils prepared with traditional spices

VEGETABLE PULAO

Basmati Reis nach indischer Art mit Gemuse

Basmati rice with mixed vegetables and spices

GARLIC NAAN AR

Hausgemachtes Brot aus Weizenmehl
mit Knoblauch, im Tandoor gebacken

Homemade Bread from wheat flour
with garlic, baked in the Tandoor

KULFI *# / FIRNI *H

FUR 2 PERSONEN 62.50

JEDE WEITERE PERSON 31.30




Alle Gerichte kdnnen in ( ) Mild, () Mittel, {«2) Scharf,

[«222) Original Scharf zubereitet werden

S

Tandooni

SERVIERT MIT KASHMIR BASMATI REIS UND SAUGE *#

34

35

36

31

38

RESHMI KABAB F*# 18.90

Huhnerfleischstucke in Cashew-Joghurt-
Spezialgewtirz-Marinade eingelegt
Boneless chicken pieces marinated

in cream with Cashew, yogurt,

aromatic herbs

TANDOORI CHICKEN f 17.90
Hahnchenschlegel mariniert

Chicken legs marinated

CHICKEN TIKKA F 18.90

Hihnerfleischsticke in Joghurt und
Gewtirzen eingelegt

Pieces of chicken marinated
and grilled with yogurt and spices

MUTTON TIKKA

Saftige Lammfleischstiicke in Joghurt
und Gewdurzen eingelegt

20.90

Pieces of lamb marinated in yogurt and
spices

MIX GRILL B

Bestehend aus Tandoori Chicken,
Lamm Tikka, Chicken Tikka, Fisch Tikka
und Seekh Kabab

23.90

Combination of Tandoori Chicken,
Lamb Tikka, Chicken Tikka, Fish Tikka,
Seekh Kabab

39

40

41

42

SEEKH KABAB

Frisch gehacktes Lammfleisch, delikat
gewurzt

18.90

Freshly chopped lamb, delicately

peppered

FISCH TIKKA &F 19.80

Fisch in Joghurt und Gewtrzen eingelegt

Fish marinated in yogurt and spices

KING PRAWN TANDOORI 0¥

Riesengarnelen in Joghurt und
Gewdurzen eingelegt

26.90

King Prawn marinated and grilled in
yogurt and spices

GARLIC CHICKEN ¥ 20.90

Huhnchenschlegel in spezieller Knoblauch-
Joghurtmarinade und Gewurzen eingelegt

Chicken legs marinated with special garlic,
yogurt, herbs



Tandoorn

80 PANEER TIKKA SOSLIK f 18.90

Hausgemachter Kase mit Krautern und
Gewlirzen verfeinert, mit Paprika,
Zwiebeln und Tomaten in Joghurtsauce
eingelegt, im Tandoor-Ofen gegrillt

Homemade cheese marinated with herbs,
spices, capsicum, onions and tomatoes,
pickled in yogurt

51 KASHMIR VEG. SOYA KEBAB *&¢ # 18.90

Indians Street Food Delikatesse (aus Sojamen,
Weizenmehl, Kartoffelpulver) eingelegt in einer
Tandoori Marinade mit Tomaten, Zwiebeln
gegrillt. Der perfekte Fleischersatz.

Indian street food delicacy (made from soy flour,
wheat flour, potato powder) marinated in a
tandoori marinade with tomatoes, grilled onions.
The perfect meat substitute.

STUFFED TANDOORI ALOO *F 18.20

Kartoffeln geflllt mit hausgemachtem
Kase, NUssen mit Paprika, Tomaten,
Zwiebeln in Joghurtsauce eingelegt
und im Tandoor gegrillt

Potatoes filled with homemade cheese
and nuts, capsicum, tomatoes and onions,
marinated in yogurt-spice

NEW!

o Vegane Zubereitung moglich




Alle Gerichte konnen in ( ) Mild, (=) Mittel, (<
iginal Scharf zubereitet werden

1) Scharf,

S

Fisch & Meehr

45

46

41

SERVIERT MIT KASHMIR BASMATI REIS

FISH KORMA B.FH

Fischfilet (Buntbarsch) mit Mandeln,
Kokosnuss und Kardamom,
mit Sahnecurry verfeinert

16.90 48

Filet of Tilapiafish with almonds, coconut
and cardamom refined with cream curry

FISH CURRY ®

Fischfilet mit verschiedenen Gewdurzen
(pikant) zubereitet

15.90 49

Filet of Tilapiafish prepared with
different spices

FISH KARAHI &

Fischfilet (Buntbarsch) im Spezial-Topf
mit Paprika, Tomaten, Zwiebeln, Ingwer
und Knoblauch zubereitet

16.60

Filet of Tilapiafish cooked in the special
Karahi-pot with capsicum, tomatoes,
onions, ginger and garlic

PRAWN CURRY °

Krabben mit Zwiebeln, Tomaten,
Paprika, Knoblauch und Gewiirzen
nach indischer Art gekocht

16.90

Shrimps with onions, tomatoes, capsicum,
garlic and spices

KASHMIR JINGA MASALA D4

Garnelen mit Mandeln, Cashewnissen
und Mango-Sahne-Currysauce

26.40

Prawn with almonds, cashew
cooked in mango-cream-curry-sauce



Alle Gerichte kgnnen in ( )} Mild, () Mittel, {«%2) Scharf,
(222) Original Scharf zubereitet werden

S

Reisspezialitaten

SERVIERT MIT SAUCE ODER RAITA *#

53

54

55

NAVRATAN BIRYANI *H 15.70

Basmati Reis mit gemischtem Gemuse,
Obst und traditionellen Gewurzen
Zubereitet, mit Mandeln und
Cashewnlssen verfeinert

Basmati Rice with mixed vegetables, fruits
and traditional spices, cooked with
almonds and cashew nuts

KASHMIR BIRYANI #

Basmati Reis mit Hiihnerfleisch,
Lammfleisch und Dry Fruit (Cashew,
Mandeln, Rosinen) nach indischer Art

18.90

Basmati rice with chicken, lamb meat,
and Dry Fruit (Cashew, Almonds,
Raisins) Indian Style

VEGETABLE BIRYANI

Basmati Reis mit Gemuse und
Gewlirzen nach indischer Art

# 15.90

Basmati rice with mixed vegetables
and spices

96

CHICKEN BIRYANI

Basmati Reis mit Hihnerfleisch und
Gewtrzen nach indischer Art zubereitet

16.50

Basmati rice with chicken and spices

LAMM BIRYANI

Basmati Reis mit Lammfleisch und
Gewturzen nach indischer Art zubereitet

11.90

Basmati rice prepared with lamb
and traditional spices

PRAWN BIRYANI ® 17.90

Basmati Reis mit Shrimps und Gewiirzen
nach indischer Art

Basmati rice with shrimps and spices

[ Vegane Zubereitung moglich



Alle Gerichte kannen in ( ) Mild, (=) Mittel, {<227) Scharf,

(«<177) Original Scharf zubereitet werden

I

Vegetarisch

60

61

62

63

64

SERVIERT MIT KASHMIR BASMATI REIS

BHINDI MASALA

Frische Okraschoten mit Zwiebeln,
Tomaten und traditionellen Gewtirzen,
nach indischer Art gekocht

# 15.90

Fresh ladyfinger cooked with onions,
tomatoes and traditional spices

SHAHI PANEER *# 15.50

Hausgemachter Kase, mit verschiedenen
Gewdurzen in einer Butter-Tomaten-Sahne-
Currysauce zubereitet

(Spezialitat des Hauses)

Homemade cheese prepared in a butter
tomato cream curry sauce with different
spices (Speciality of the House)

DAMM ALOO KASHMIRI F# 15.90

Kartoffel-Curry (geflllt mit hausgemachtem
Kase und Gemise) mit Mandeln, Kokosnuss,
in spezieller Sahnesauce zubereitet

Potatoes filled with homemade cheese,
nuts and cooked with cream-curry-
coconut and coriander milk

ALOO LUKHNAWI STYLE o2 14.40

Kartoffeln in einer zauberhaften, pikanten
Curry-Sauce mit traditionellen Gewdurzen
zubereitet und mit Fenchel und
Kardamom verfeinert

Potatoes in a wonderful, spicy curry sauce,
prepared with traditional spices and
refined with fennel and cardamom

ALOO GOBI ? 14.50

Blumenkohl und Kartoffeln mit Tomaten,
Zwiebeln und feinen Gewdlrzen, in einer
speziellen Sauce gebraten

Cauliflower and potatoes with
tomatoes, onions and fine spices
roasted in a special sauce

i

on

Chel Spezial

66

61

68

69

VEGETABLE KOFTA FH

Gemuseballchen mit Nussen,
Kokosraspeln und Sahnecurry

15.90

Vegetables with nuts, coconut
and cream curry

NAVARATTAN KORMA FH

Gemischtes Gemtuse mit Obst, Sahne
und Nuissen, nach indischer Art zubereitet

14.70

Mixed vegetables prepared with fruits,
cream and nuts

MIXED VEGETABLES

Gemischtes Gemiise mit
auserlesenen Gewdlrzen zubereitet

2 15.10

Freshly mixed vegetables prepared with spices

ALOO BENGEN ¢ 14.30

Gebratene Aubergine mit Kartoffeln,
Zwiebeln, Tomaten und Gewdlrzen

Roasted brinjal with potatoes, onions,
tomatoes and spices

BHARTHA ? 15.40

Auberginen im Tandoor-Ofen gegrillt,
plriert und mit Zwiebeln und Tomaten
gekocht

Grilled mashed brinjal, cooked with
onions and tomatoes




Die indische Kuche, reich an raffinierten Gewurzen, bietet traditionell eine groBe Vielfalt an
Gerichten ohne Fleisch. Die Gewiirzmischungen (,Masalas”) der indischen Kiiche hetdren

Gaumen und Nase und begeistern jeden Liebhaber vegetarischer Gerichte.

70 PALAK PANEER * 14.70

Hausgemachter Kase, zubereitet
mit Spinat und Gewtirzen

Homemade cheese prepared with
spinach and spices

7 PANEER WAJID WADAI *H 15.80

Ein kéniglicher Leckerbissen aus der
Kiche des Wajid Ali Shah. Hausgemachter
Kase mit Zwiebeln, Tomaten, Paprika,
zubereitet in einer cremigen Cashew-
Mandel-Sahne-Sauce

A royal delicacy from the cuisine of

Wajid Ali Shah. Homemade cheese with
onions, tomatoes, capsicum, and prepared
in a creamy cashew almond sauce

12 DAL MAKHNI f

Schwarze Linsen in einer cremigen
Butter-Sauce und Gewirzen zubereitet

14.40

Black lentils prepared in a creamy butter
sauce and spices

713 SAAG ALOO ooee PALAK MATTER 2 13.30

Spinat mit Gewtrzen, Kartoffeln oder
Erbsen, nach indischer Art gekocht

Spinach with patatoes or Spinach
with peas prepared with spices and herbs

74 AMRITSARI CHANA MASALA ~ # 12.90

Beliebtes kulinarisches Curry aus
Kichererbsen und aromatischen
Gewdlrzen

Popular culinary chickpeas curry with
aromatic spices

15

16

n

—d
[--]

Empfehilung des Chefkochs

18

KARAHI PANEER f 15.70

Hausgemachter Kase, zubereitet mit Paprika,
Tomaten, Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch
und Tomatensauce

Homemade cheese prepared with capsicum,
tomatoes, onions, ginger, garlic and tomato sauce

DAL TARKA ? 13.20

Gelbe Linsen mit traditionellen
Gewurzen zubereitet

Yellow lentils prepared with traditional spices

PUNJABI RAJMA MASALA # 13.60

Ein beliebtes nordindisches Gericht aus
roten Kidney-Bohnen, Ingwer, Zwiebeln,
Tomaten, Knoblauch und Gewlirzen
Zubereitet

A popular North Indian dish with red kidney
beans, ginger, onions, tomatoes, garlic and
spices prepared

SOYA TIKKA MASALA AtE

Vegetarische Delikatesse hergestellt aus
Sojamenhl, Weizenmehl, Kartoffelpulver in
einer Tikka Masala SolRe mit Joghurt.

15.90

Vegetarian delicacy made from soy flour,
wheat flour, potato powder in a tikka masala
sauce with yoghurt.

VEG. SOYA LABABDAR At 2 14.90

Leckere vegetarische Stlicke (aus Sojamehl,
Weizenmehl, Kartoffelpulver) mit Tomaten,
Paprika, Knoblauch und Zwiebeln gekocht.

NEW!

Delicious vegetarian pieces (made from soy flour,
wheat flour, potato powder) cooked with tomatoes
peppers, garlic and onions.







Murgh Curnes

SERVIERT MIT KASHMIR BASMATI REIS

88 CHICKEN KALI MIRCH F# 17.80 94« CHICKEN VINDALOO 16.20
Huhnchenfleisch mit Zwiebeln, Tomaten Huhnchen in sehr scharfer Sauce,
und Gewdrzen, in einer cremigen Sauce mit Kartoffeln zubereitet
mit Sahne, Schwarzpfeffer, Cashewnissen Chickon iniveri ot stice Pregoren
und Mandelpaste zubereitet g o i
with potatoes
Chicken with onions, tomatoes and spices,
cooked in a creamy sauce, black pepper, 95 CHICKEN LABABDAR 16.90
cashew nuts and almond paste
Haéhnchenfleisch mit Tomaten,
89 KASHMIR CHICKEN MASALA ™ 17.90 Paprika, Knioblauch und Zwiebeln
Hlhnerfleisch mit Mandeln, Cashewnissen Cg:’iie:nu;;g:;ggaroes, capsicum,
und Mangostiicken in Mango-Sahne- g
Currysauce
_W , _ 96 CHICKEN TIKKA MASALA ¥ 11.50
Chicken pieces with almonds, cashew . ‘ )
cooked in mango-cream-curry-sauce Hiuhnerbrustin Joghurt und Gewtlirzen
eingelegt, gegrillt und mit Paprika und
90 CHICKEN CURRY 15.90 1OiRAtEn ROt
Hahnchenfleisch mit verschiedenen Ch_lrcken pickled in yoguri anq’ I
2 ; : grilled and cooked with capsicum
Gewlirzen (pikant) zubereitet
and tomatoes
Chicken prepared with different spices
i 97 KARAHI CHICKEN 17.40
91 CHICKEN KORMA 16.90 Huhnchen zubereitet mit Paprika,
Huhnchen mit Mandeln, Kokosnuss Tomaten, Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch
und Kardamom, mit Sahne verfeinert und Tomatensauce
Chicken with almonds, coconut and Chicken prepared with capsicum, tomatoes,
cardamom, refined with cream onions, ginger, garlic and tomato sauce
92 CHICKEN MADRAS 16.20 98 BUTTER CHICKEN FH 11.20
Huhnerfleisch in scharfer Sauce £ Huhnerfleischsticke zubereitet in
mit Tomaten und Zitrone § einer Butter-Tomaten-Sahne-
T -§ Currysauce mit traditionellen Gewiirzen
and lemon £ Chicken pieces prepared in a tomato cream
S curry sauce with traditional spices
93 CHICKEN SAGWALA ¥ 15.40
99 CHICKEN JALFRAZIE 16.20

Hahnchenfleisch mit Spinat,
nach indischer Art zubereitet

Chicken pieces with spinach and
different spices

Huhnerfleisch mit gemischtem
Gemiuse und Gewlirzen zubereitet

Chicken cut into small pieces with freshly
mixed vegetables






Mutton Cumes

104

105

106

107

108

109

SERVIERT MIT KASHMIR BASMATI REIS

MUTTON KALI MIRCH *4

Lammfleisch mit Zwiebeln, Tomaten

und Gewdrzen, in einer cremigen Sauce
mit Sahne, Schwarzpfeffer, Cashewnissen
und Mandelpaste zubereitet

18.80

Lamb with onions, tomatoes and spices,
cooked in a creamy sauce, black pepper,
cashew nuts and almond paste

LAMM CURRY

Lammfleisch in pikanter Currysauce
zubereitet

16.60

Lamb prepared in hot curry sauce

LAMM KORMA FH

Mit Mandeln, Kokosraspeln und
Kardamom, mit Sahne verfeinert

18.90

Lamb cooked with almonds, coconut
and Cardamom and refined with cream

LAMM MADRAS 16.70

Lammfleisch in scharfer Sauce
mit Tomaten und Zitrone

Lamb in hot sauce prepared with
tomatoes and lemon

LAMM VINDALOO 17.40

Lammfleisch in sehr scharfer Currysauce,
mit Kartoffeln zubereitet

Lamb prepared in a very hot curry sauce
with potatoes

MUTTON SAGWALA F

Lammfleischstiicke zubereitet
mit Spinat und verschiedenen Gewiirzen

17.80

Pieces of lamb prepared with spinach
and different spices

110

TIPP

m

12

13

114

KARAHI GHOSH

Zartes Lammfleisch im Spezial Topf
(Karahi) mit Paprika, Tomaten, Zwiebeln,
Ingwer, Knoblauch und Tomatensauce
zubereitet

18.90

Tender lamb cooked in a special pot
(Karahi) with capsicum, tomatoes,
onions, ginger, garlic and tomato sauce

MUTTON LABABDAR

Lammfleisch mit Zwiebeln, Tomaten,
Paprika, Knoblauch und Gewiirzen
nach indischer Art

18.40

Lamb with onions, tomatoes, capsicum,
garlic and spices

MUTTON JALFRAZI

Lammfleisch mit gemischtem Gemtuse
und Gewlirzen zubereitet

17.60

Lamb cut into small pieces with freshly
mixed vegetables

BHINDI GHOSHT

Zarte Lammfleischstiicke mit frischen
Okraschoten, Zwiebeln, Tomaten
und Gewurzen, nach indischer Art gebraten

18.80

Tender pieces of lamb roasted with fresh
drum sticks, onions, tomatoes and spices

KASHMIR SEEKH MASALA

Mariniertes Lamm-Hackfleisch, gegrillt
mit Zwiebeln, Tomaten, Paprika,
Knoblauch und Gewiirzen,

nach indischer Art gebraten

17.60

Marinated Minced lamb grilled, cooked
with onions, tomatoes, capsicum, garlic
and spices, in Indian Style



Raitas als Beilage

TYPISCHE INDISCHE JOGHURTSPEISE MIT GEWURZEN

Beilagen nur in Verbindung mit Hauptgericht

119 PLAIN DAHI f
Milder Naturjoghurt

220 123

Mild plain yogurt

KHEERA RAITA f

Jogurt mit Gurken

3.60

120

124
Cucumber in yogurt with spices

MIXED RAITA

Gewlurzte Zwiebeln, Tomaten
und Gurken in Joghurt

122 410

121

Peppered onions, tomatoes and
cucumbers in yogurt

DAL DIP

Gelbe Linsen mit traditionellen
Gewlirzen zubereitet

127 ? 6.40

Yellow lentils prepared with traditional spices

128 DAL MAKHNI DIP F 1.30
Schwarze Linsen in einer cremigen
Butter-Sauce und Gewirzen zubereitet
Black lentils prepared in a creamy butter
sauce and spices

19 ONION / MIRCHI 1.80

Zwiebel mit frischen griinem Chilli

Fresh onion and green Chillies

MIX PICKELS

Gemiise eingelegt in Essig/Ol und
Gewdrze

1.40

Vegetables pickled in vinegar / oil and
spices

MANGO CHUTNEY

Dip aus Mangofruchten

# 1.40

Mango dip

KASHMIR DIPS-TRIO *

Drei Dips, bestehend aus Joghurt-Minze,
Tamarind und Chilli-Koriander
(Green Chutney) SolRe

2.20

Three dips, consisting of yogurt-mint,
Tamarind and chilli coriander sauce
{(green chutney)

Vegetarische Beilagen

BESTELLEN SIE TYPISCHE INDISCHE GEMUSEGERICHTE ODER LINSENGERICHTE ALS

KLEINE BEILAGE ZU IHREM HAUPTGERICHT.

SPRECHEN SIE UNS AN — WIR BERATEN SIE GERNE, WAS MIT IHRER SPEISE HARMONIERT.



Indisches Brot

GANZ FRISCH UND HAUSGEMACHT

135 NAAN AH 3.60 138 ROTI A ? 240

Unser hausgemachtes Naan-Brot Fladenbrot aus Weizen-Vollkornmehl|

SRS A s g B L R G e Flat bread made of wholemeal, freshly baked

Homemade Bread from wheat flour,

baked in the Tandoor 143 BUTTER ROT] # 2 290
135 BUTTER NAAN AFJ 4.30 EL?tdBeLr:irec;taus Weizen-Vollkornmehl|

Hausgemachtes Naan-Brot

: : Bread made from wheat wholegrain
mit Butter, im Tandoor gebacken & ef & QiesTS

flour with butter
Homemade Bread from wheat flour

with butter, baked in the Tandoor 169 GARLIC BUTTER ROTI A ® 3.40
137 GARLIC BUTTER NAAN AFJ 4.50 Fladenbrot aus Weizen-Vollkornmehl|

mit Butter und Knoblauch
Hausgemachtes Naan-Brot, mit

Knoblauch, im Tandoor gebacken Bread made from wheat wholegrain

flour with butter and garlic
Homemade Bread from wheat flour

with garlic, baked in the Tandoor 140 PUDINA PAHRATHA * 430
144 MASALA BUTTER NAAN A 4.50 Fladenbrot aus Weizen-Vollkornmehl

mit Butter und Minze
Hausgemachtes Naan-Brot, mit Butter
und Gewdurzen im Tandoor gebacken

Homemade Bread from wheat flour 141 ALOO PAHRATHA * 6.20

with butter and spices, baked in the Tandoor

Wholemeal bread baked with mint and butter

Fladenbrot aus Weizen-Vollkornmehl

139 KASHMIR BHEESE NAAN AF) B 2[] mit Kartoffeln gefullt und ausgebacken

Wholemeal bread filled with potatoes

Hausgemachtes Naan-Brot, and baked

geflllt mit hausgemachtem Paneer-Kdse

Naan bread, filled with cheese # vVegane Zubereitung méglich

142 KASHMIR KULCHA SPEZIAL AH 6.90

Gefulltes Brot nach lhrem Wunsch:
Wahlweise mit Zwiebeln oder Kartoffeln
oder Hackfleisch, im Tandoor gebacken

Filled bread according to your wish:
Optionally with onions or Potatoes or
minced meat, baked in tandoor




vegetarisch | vegelarian

Thalis

||l:-_:_ ATIIRNAY EROM ||I'

THALIS GIBT ES NUR SAMSTAGS ‘JUN 12 I][] 14 Ul]i*

YOGI THALI Af# ..
PLATTE MIT 4 SCHALEN FUR 1 PERSON
2 Gemusegerichte

Dal (indisches Linsengericht)

Raita (Jogurt mit Gewlirze)

Paloureis (Basmatireis mit Gemuse und Gewdrze)
Salat, Papadum und Naan

PLATE WITH 4 BOWLS FOR 1 PERSON

2 vegetarian meals

Dal (Lentils prepared with traditional spices)
Raita (Yogurt with cucumber and spices)
Pulao rice (Basmati rice with mixed vegetables
and spices)

Salad, Papadum and Naan

SHAHT THRLEAERE | i
PLATTE MIT 4 SCHALEN FUR 1 PERSON

Butter Chicken, Huhnerfleischstiicke zubereitet in
Butter-Tomaten-Sahne-Currysauce, Gewdlrze

17.10

1 Gemusegericht

Dal (indisches Linsengericht)

Raita (Jogurt mit Gewdirze)

Paloureis (Basmatireis mit Gemuse und Gewdirze)
Salat, Papadum und Naan

PLATE WITH 4 BOWLS FOR 1 PERSON

Butter Chicken (Chicken pieces prepared in a butter
tomato cream curry sauce, with spices)

1 vegetarian meal

Dal (Lentils prepared with traditional spices)

Raita (Yogurt with cucumber and spices)

Pulao rice (Basmati rice with vegetables and spices)
Salad, Papadum and Naan

NAWABI THALI ARHS
PLATTE MIT 4 SCHALEN FUR 1 PERSON

Mutton Lababdar, Lamsmfleisch mit Zwiebeln,
Tomaten, Paprika, Knoblauch und Gewiirzen

1 Gemusegericht

Dal (indisches Linsengericht)

Raita (Jogurt mit Gewurze)

Paloureis (Basmatireis mit Gemuse und Gewlirze)
Salat, Papadum und Naan

PLATE WITH 4 BOWLS FOR 1 PERSON

Mutton Lababdar (Lamb with onions, tomatoes,
capsicum, garlic and spices)

1 vegetarian meal

Dal (Lentils prepared with traditional spices)

Raita (Yogurt with cucumber and spices)

Pulao rice (Basmati rice with vegetables and spices)

Salad, Papadum and Naan

KASHMIR THALI ARMY s 18.60
PLATTE MIT 4 SCHALEN FUR 1 PERSON

Butter Chicken, Hlhnerfleischstlcke zubereitet
in Butter-Tomaten-Sahne-Currysauce, Gewurze

Mutton Lababdar, Lammfleisch mit Zwiebeln,
Tomaten, Paprika, Knoblauch und Gewdrzen

Dal (indisches Linsengericht)

Raita (Jogurt mit Gewdrze)

Paloureis (Basmatireis mit Gemiuse und Gewtirze)
Salat, Papadum und Naan

PLATE WITH 4 BOWLS FOR 1 PERSON

Butter Chicken (Chicken pieces prepared in a butter
tomato cream curry sauce, with spices)

Mutton Lababdar (Lamb with onions, tomatoes,
capsicum, garlic and spices)

Dal (Lentils prepared with traditional spices)
Raita (Yogurt with cucumber and spices)
Pulao rice (Basmati rice with vegetables and spices)

Salad, Papadum and Naan



* Wir bitten um Ihr Verstandnis, dass die Thalis-Gerichte nur im Restaurant verzehrt werden kénnen und praoll
* Please do appreciate that the Thali meals can be eaten only in the restaurant and only one Thali is served p




Indische Desserts

145

146

148

149

600

KASHMIR KULFI 4

Hausgemachtes indisches Eis, mit
Mandeln, Pistazien und Kardamom
verfeinert, serviert mit Mangopuree

6.10

Homemade Indian ice cream sprinkled with
almonds, pistachios and cardamom and
served with mango puree

FIRNI FH

Indisches Dessert mit Safran und
Pistazien

4.80

Indian dessert with saffron and pistachios

MANGO CREAM FH

Indische Mangocreme mit Nissen
und Kokosraspeln

5.60

Indian mango cream with nuts
and coconut

BURFI FH
Indisches Milch-Mandel-Konfekt

4.10

Indian sweets made from milk and almonds

KASHMIR DREAM FH

Kulfi, Firni und Mangocreme

1.90

Kulfi, Firni and Mango cream

141

602

601

GULAB JAMUN ARH

Warme indische Milchballchen mit
Zucker, Mandeln und Kokosraspeln
verfeinert, serviert mit Speiseeis
mit Vanille-Geschmack

1.30

Warm Indian milk balls with sugar,
almonds and grated coconut refined, served
with ice cream with Vanilla flavor.

KASHMIR DA HALWA Af

aus Griel3, Mandeln, Rosinen und
Cashewntlssen mit Kardomom, Safran
und Kokosraspeln verfeinert

5.70

Indian dessert from semolina,
Almonds, raisins and cashew nuts
with cardamom and saffron, refined
with grated coconut

EIS

GEMISCHTES EIS FH

Je eine Kugel Speiseeis mit Vanille-,
Schoko- und Erdbeergeschmack
mit Sahne

5.20

As a ball of vanilla, chocolate
and strawberry ice cream




2 Getranke

INDISCHES RESTAURANT



Apenitifs

APEROL SPRITZ / MARACUJA 025t 1.30

HUGO o5t 1.10
LILLET WILD BERRY o5t 1.30
MANGO-SEKT ozt 6.20
SEKT DRY oz 6.20
PROSECCO o 4.10
CAMPARI SODA st 5.20

CAMPARI MARCUJA / ORANGE * s« 5.40

Longdrinks / Wh

BOMBAY GIN w 5.20
VODKA w 9.20
JACK DANIELS s 6.90

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL == w1 17.50
JOHNNIE WALKER RED LABEL w 6.10
CHIVAS REGAL wr 1.50

the perfect match

FILLER FUR IHRE LONGDRINKS

TONIC WATER / BITTER LEMON ™/ WILD BERRY '/ GINGER ALE " 3.10
WEITERE FILLERS MORE FILLERS
COLA *57/ FANTA 2418 / SPRITE 4.10



Cocktails

ALKOHOLFREI

KASHMIR PASSION 6.80

Unser Hauscocktail mit Mangosaft, Orangensaft

und Fruchtsirup

INDIAN SUMMER 6.80
Ein exotischer Wirbel aus Mango, Maracuija,

Papaya, Kiwi und Orangensaft

MIT ALKDHOL

KASHMIR VIBES 1.30

Unser Hauscocktail mit Mangosaft und original

indischem Rum "0Old Monk"

GOA SUNRISE 1.30

mit Rum, Aprikose, Zitrone und Orangensaft




Weissweine

INDIEN

SULA AUS NASHIK onr 2110 . oz 6.30

Krautiger und trocken, mit einer Andeutung von griinem Pfeffer,
frisch geschnittenem Gras und einer Note Gewdrz.
Racy Gooseberry Sauregrad

ITALIEN

CALALE PINOT GRIGIO o2t 6.10

Strohgelbe Farbe. Das Bouquet ist typisch, fein und harmonisch.
Im Geschmack ist dieser Wein trocken, harmonisch und lang
anhaltend.

DEUTSCHLAND

CHRISTIAN HIRSCH WILDKLASSE CUVEE WEISS onn 23.50 . o2z 6.80

Die Wildklasse Cuvée Weiss zeigt eine sehr schéne Nase mit
Aromen von Apfel, Aprikosen, Mirabellen, Orangenzesten,
Grapefruit, Krauterwiese, Ginster und Melisse. Am Gaumen
frisch, knackig, schénes Spiel, viel Frucht, charmant, stffig und
lange anhaltend.

CHRISTIAN HIRSCH - WEISS UND WILD GUTSWEIN onn 25.80 . o2z 7.40

Hier haben sich vier Rebsorten ausgetobt. Es dominieren der
Weilburgunder, flankiert von Riesling, im Team mit Rivaner und
einem Touch Gewdlrztraminer.

Animierende Dufte von Mirabelle, einem Touch Quitte und
Pfirsich. Die Schwester zum ROT und WILD geht einfach immer.
Ein WeilRwein so fruchtig wie ausgewogen, von Fruhlingsgefihlen
bis Sommernachtsliebe, auf geht’s ...




Rotweine

INDIEN

SULA AUS NASHIK 0L
i reschmeidiger F Ao

EIN ges 1eidiger Rotweln mit mittier

ITALIEN

CASALE LAGO MERLOT IGT

Der Casale Lago Merlot ist ein h

der im renommierten Casale Lag

» hergestellt wird. Diese lle Merlot Uberzeugt durch seine

i aferata Carlha iimdA ealm intamchracs A raerm = i e aifarn Baararm ey
tiefrote Farbe und sein intensives Aroma von reifen Beeren und

wurzigen Nuancen.

PRIMITIVO DI MANDURIA DOC 0L

Seit 1927 investiert das Unternenhmen Mottura In die

Weinbautradition des Salento, in die Qualitat seiner Produkte und

in eine moderne und nachhaltige Entwicklung. Der Premitivo, sein

Bukett besteht aus intensiven Aromen von n roten Frichten,
aromatischen Krautern und Unterholz im He

hm und verbergen sich im Hintergrund. Er passt sehr

rillten oder wurzigen Lammgerichten.

DEUTSCHLAND

COLLEGIUM WIRTTEMBERG - PINOT NOIR 0L

Nac funicerha Aninlds Kircebernt Ao e B i T, it 6 T e e ] coicrhoar
Das typische dunkle Kirschrot deutet bereits auf einen klassischen

Pinot Noir hin. Auch die Aromen sind klassisch und typisch. Kirsche,

ger und

Pfeffer, Vanille, Cassis, StiRholz. Ein kr /oller, geschmei
eleganter Wein mit feinem Tannin, der alle Spatburgunder-Fans

gliicklich macht.

23.20

28.90

21.50

0.21

0.21

0.2L

0.2L

6.70

6.10

8.20

6.20



Roseweine
8

cls

DEUTSCHLAND

COLLEGIUM EDITION WIRTEMBERG ROSE - TROCKEN o 2110 .. oz 6.20

Saftig, ausgepragtes Lachsrosa, fruchtiges Bouquet

IHRINGER SPATBURGUNDER ROSE QBA TROCKEN on 22.20 ..oz 6.40

Im Glas spiegeln sich dezente Rosa- und Lachsfarben. Der Duft
erinnert an frische Himbeeren und zarte Rosen. Im Geschmack
intensive Erdbeernoten mit einer frischen fruchtigen Saurestruktur.

Weinschorlen

WEISSWEIN siiss o0er saver ozt 4.10
ROTWEIN siss oDEr SAUER o2t 4.10

ROSEWEIN silss oner SAUER ozt 4.10




Lassi

MARACUJA 15
MANGO '5F
GRANATAPFEL 5
KOKOS '5f

SUsS

SALZIG '5F

4.10
4.10
4.10
4.10
3.80
3.80




Safte

APFELSAFT ODER SCHORLE
ORANGENSAFT ODER SCHORLE
JOHANNISBEERSAFT ODER SCHORLE
MANGOSAFT ODER SCHORLE
MARACUJASAFT ODER SCHORLE
APFEL-JOHANNISBEERSCHORLE
MANGO-MARACUJASCHORLE

Getranke

COCA COLA *87

COCA COLA ZERO 34587

FANTA 2418

SPRITE’

MEZZO MIX *7:8

SCHWEPPES GINGER ALE "
SCHWEPPES BITTER LEMON ™
SCHWEPPES TONIC WATER *
SCHWEPPES RUSSIAN WILD BERRY *
TAFELWASSER STILL / SPRUDEL
TEINACHER STILL / MEDIUM

0.33L

0.33L

0.331

0.33L

0.33L

0.2L

0.2L

0.2L

0.2L

1.0l

0.251

3.80
4.10
4.10
4.30
4.30
4.50
4.50

3.90
3.90
3.90
3.90
3.90
3.10
3.10
3.10
3.50
9.40
2.40

0.5L

4.10



Biere

BITBURGER PILS

RADLER

ERDINGER HEFE-WEIZEN HELL
ERDINGER HEFE-WEIZEN DUNKEL
ERDINGER HEFE-WEIZEN ALKOHOLFREI
BITBURGER 0,0% ALKOHOLFREI
KINGFISHER INDIAN BEER

Getranke

MASALA CHAI'f 3.30
Indischer Gewurztee mit Kardamom

und Milch

KAFFEE ¢ 3.10
ESPRESSO § 2.50
ESPRESSO MACCHIATO &F 2.90
CAPPUCCINO &F 410
LATTE MACCHIATO &F 4.10
ALTHAUS TEE 3.40
* Lung Ching * Lemon Mint
* Jasmine Deluxe » Toffee Rooibush

» Milde Minze * Persischer Apfel

0.5L

3.50
3.40
4.80
4.80
4.80

0.331 360

033 4.10

B Imisger




Whisky

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 201
JOHNNIE WALKER RED LABEL 201
CHIVAS REGAL 201
JACK DANIELS 201

Spirituosen

INDISCHER MANGO SCHNAPS 201
INDISCHER KOKOS SCHNAPS 2eL
INDISCHER “OLD MONK” RUM 201
RAMAZOTTI 201

ouzo 201

4.10
3.20
4.10
3.70

3.10
3.10
4.10
3.40
3.40

4CL

4CL

4CL

4CL

1.50
6,00
1.50
6.90

UNSER WEIN & SPIRITUOSENPARTNER



Allergene & Zusalzstoffe

ZUTATEN UND STOFFE, DIE ALLERGIEN UND UNVERTRAGLICHKEITEN AUSLOSEN KONNEN

ALLERGENE
“ENTHALT” VORANGESTELLT

==

£

>

SO;

LUSATZSTOFFE
GLUTENHALTIGES GETREIDE wamentuich weizen 1  MIT KONSERVIERUNGSSTOFFEN
(WIE DINKEL UND KHORASAN-WEIZEN), ROGGEN, GERSTE,
HAFER DDER HYBRIDSTAMME DAVON SOWIE DARAUS 2 MIT ANTIOXIDATIONSMITTEL
SRR SR 3 ENTHALT EINE PHENYLALANINQUELLE
FISCHE unp DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE 4  MIT FARBSTOFF

5  MIT SUSSUNGSMITTEL(N)
SENF uno DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE 6 KOFFEINHALTIG
KREBSTIERE unp DARAUS BEWONNENE ERZEUGNISSE 1T MIT SEURUNGSM]TTEHN]

) 8 MIT STABILISATOREN

ERDNUSSE unNp DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE 11 CHININHALTIG
MILCH uND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE 15 ENTHALT EINE ZUCKERART

[EINSCHLIEBLICH LAKTDSE)
SOJABOHNEN unD DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

SCHALENFRUCHTE NAMENTLICH MANDELN {AMYGDALUS
COMMUNIS L.), HASELNIISSE (CORYLUS AVELLANA), WALNOSSE
{JUGLANS REGIA), KASCHUNOSSE (ANACARDIUM OCCIDENTALE),
PECANNUSSE (CARYA ILLINDIESES [WAGENH.) K. KOCH),
PARANUSSE (BERTHOLLETIA EXCELSA). PISTAZIEN (PISTAGIA VERA),
MACADAMIA ODER QUEENSLANDNOSSE (MACADAMIA

TERMOFOLIA) SOWIE DARAUS GEWONNENE ERZUEGNISSE

SELLERIE unb DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE
EIER uND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE
SESAMSAMEN unp DARAUS GEWOMNENE ERZEUGNISSE

SCHWEFELDIOXID UND SULPHITE
KONZENTRATIONEN VON MEHR ALS 10 MG/KG ODER 10 M6/L
ALS INSGESAMT VORHANDENES SO,. DIE FOR VERZEHRFERTIGE
ODER GEMASS DEN ANWEISUNGEN DES HERSTELLERS IN DEN
URSPRUNGLICHEN ZUSTAND ZURUCKGEFUHRTE ERZEUGNISSE
2U BERECHNEN SIND

LUPINE unp DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

WEICHTIERE unb DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE
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Echterdingen Stuttgart Leonberg

Esslinger Str. 11, Pforzheimer Str. 309, Leonberger Str. 97,

10771 Leinfelden-Echterdingen 70499 Stuttgart 11229 Leonberg

Telefon: +49 711 - 9976 3816 Telefon: +49 711 - 8894 306 Telefon: +49 7152 - 90 32 32

www.kashmir-restaurant.de



